METZLER

EVENTS -CATERING-KOCHSCHULE

FINGERFOOD :
VORSCHLAG I :

Kleine Tartelettes mit Schinken und Kase
Ziegenfrischkase auf geschmortem Paprika
Geeiste Gazpacho
Bunte Tomaten mit Biiffelmozzarella
Salat von neuem Matjes, Rote Beete und Perlzwiebeln
Lachstatar mit Limetten - Créme fraiche
Dattel - Couscous mit Gewdirzjoghurt

p.P. € 35,-

VORSCHLAGI Il :
Vitello Tonnato mit Kapernapfeln
Rillette von Raucherforelle, Gurke und Wasabi
Gegrillte Garnele in s - saurer Sauce und Wakame - Algen
SR sauer eingelegtes Doradenfilet
Salat von Wassermelone, Gurken, Tomaten und Schafskase

Tortenbrie mit Dorrfrichteconfit

k % 3k

Buttermilchmousse mit Himbeerragout und Butterstreusel

p.P. € 40;-



